
O nome da Dow's tem estado intimamente
ligado ao melhor vinho do Porto das vinhas

do Alto Douro por mais de dois séculos.

FICHA TÉCNICA

DOW'S LATE BOTTLED VINTAGE
2020
O VINHO

Este Late Bottled Vintage (LBV) de 2020 partilha a mesma proveniência dos lendários
Vinhos do Porto Vintage da Dow’s, particularmente as vinhas da Quinta do Bomfim e a
Quinta da Senhora da Ribeira, que são propriedade da Dow’s desde o final do século XIX.
Há cinco gerações que a família Symington cuida destas vinhas, criando a partir delas o
perfil distintivo da Dow’s, caracterizado por vinhos intensos e estruturados com sabores
de frutos pretos, taninos apimentados e um final de boca tipicamente seco. As uvas de
ambas as propriedades foram pisadas nos lagares modernos que equipam as adegas da
Quinta do Bomfim e Quinta da Senhora da Ribeira.

O ANO

Embora a precipitação no inverno e início da primavera tenha estado em linha com a
média, as temperaturas foram mais elevadas do que o habitual. Como resultado, as
videiras despertaram do seu repouso vegetativo três semanas mais cedo do que o
normal, acelerando o ciclo vegetativo ao longo da estação. O verão registou temperaturas
recorde no Douro — incluindo o mês de julho mais quente de que há registo —
acompanhadas de uma ausência quase total de chuva, o que reduziu significativamente o
tamanho da colheita. Como seria de esperar, a vindima começou cedo na Quinta do
Bomfim, a 7 de setembro, e as castas que normalmente amadurecem em momentos
distintos estavam prontas para ser colhidas quase em simultâneo, o que resultou numa
vindima relativamente curta, de apenas duas semanas. A produção foi a segunda mais
baixa dos últimos 20 anos. Ainda assim, ficou claro em todo o Douro que, apesar dos
desafios do ano, foram produzidos vinhos notáveis, concentrados e com excelente
estrutura.

ENÓLOGO
Charles Symington, Pedro Sousa

NOTAS DE PROVA
Aromas cativantes de groselha-preta e
amora, com subtis notas de chocolate preto,
seguidos por apontamentos secundários de
esteva — flor silvestre típica do Douro — e
elementos da floresta que evocam agulhas de
pinheiro, resina e um leve toque de eucalipto.
Os típicos taninos apimentados da Dow
surgem no paladar em harmonia com um
carácter terroso de xisto, realçado por uma
frescura mineral. Um fruto mais cheio e
generoso do que é habitual na Dow,
refletindo o perfil mais quente do ano.

CASTAS
Touriga Franca, Touriga Nacional, Sousão,
Tinta Barroca, Tinta Roriz.

PROVENIÊNCIA
Quinta do Bomfim Quinta da Senho,ra da
Ribeira.

TEOR ALCOÓLICO
20 %

ACIDEZ TOTAL
4.5 g/L (ácido tartárico)

PH
3.6

VEGETARIANO
Sim

ARMAZENAGEM
Este vinho do Porto é engarrafado pronto a
beber e não requer estágio adicional.

HARMONIZAÇÃO
Um excelente vinho de sobremesa para
apreciar por si só ou acompanhado de
sobremesas de chocolate, ou queijos curados
e semicurados (Cheddar, Manchego, entre
outros).

LONGEVIDADE APÓS ABERTURA
6 a 8 semanas


