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A PROPRIEDADE
Uma das melhores propriedades do Douro, a Quinta do Bomfim 
é basilar para a Dow’s, ao proporcionar a principal estrutura dos 
seus lendários Portos Vintage desde 1896. A propriedade situa-se 
no coração do Alto Douro, com as encostas de xisto revestidas 
por vinhas em terraços que estão na origem dos mais memoráveis 
vinhos da Dow’s há mais de um século.

A Quinta do Bomfim está idealmente localizada numa área 
de transição entre o clima temperado e o mediterrânico. Com 
exposição predominantemente a sul, de abundante exposição 
solar, a vinha proporciona maturações completas e equilibradas 
que resultam em vinhos bem-estruturados, intensos e complexos. 
Todos os vinhos do Bomfim são vinificados na adega especializada 
da quinta, onde pequenas produções são pisadas e fermentadas 
nos lagares modernos.Vinhas em cotas mais elevadas no Bomfim

Armazéns antigos no Bomfim A adega dos lagares do Bomfim
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O ANO
Enquanto os níveis de precipitação no inverno e no início da primavera estiveram em linha com a média, as temperaturas estiveram acima da 
média e em consequência disso, as vinhas despertaram do seu período de dormência três semanas antes do habitual, antecipando assim o ciclo de 
crescimento. Temperaturas de verão recorde no Douro (o mais quente mês de julho de sempre), coincidiram com a quase ausência de chuva, o que 
reduziu substancialmente o tamanho da colheita.

Sem surpresa, a vindima começou cedo no Bomfim, no dia 7 de setembro, e castas que normalmente avançam as maturações de forma diferenciada, 
estavam prontas a vindimar em simultâneo — dando lugar a uma vindima breve, de apenas duas semanas de duração no Bomfim. As produções 
foram as segundas mais baixas dos últimos 20 anos.

No Douro tornou-se claro que, apesar dos desafios do ano, o Cima Corgo (em cujo coração o Bomfim se situa) tinha produzido vinhos 
extraordinários, concentrados e estruturados. Em virtude disso, decidimos avançar com um lançamento en primeur muito restrito de 
apenas 100 caixas de Dow’s Porto Vintage Quinta do Bomfim.



NOTA DE PROVA
Aromas luxuriantes de amoras e groselha preta com viva fragrância 
de roseira. Intenso e poderoso no paladar, simultaneamente sedoso 
e com nervo. Revela camadas de concentração — tudo equilibrado 
por um feixe de acidez e taninos texturados. O longo final de boca 
põe em evidência o típico toque mais seco da Dow’s.

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS

Álcool: 20% v/v (20°C)

Acidez total: 4.5 (g/l)

Baumé: 3.56°

pH: 3.47

Engarrafado em maio, 2022, sem filtração

Enólogos: Charles Symington e Pedro Sousa

NOTAS SOBRE O VINHO
O Dow’s Porto Vintage Quinta do Bomfim 2020 foi produzido 
a partir de parcelas em cotas mais elevadas na propriedade, onde 
a Touriga Franca teve um desempenho particularmente bom, 
mostrando grande resiliência face às ondas de calor de julho e da 
primeira metade de agosto. A Touriga Franca suporta o calor melhor 
que a maior parte das outras castas. As produções foram, em média, 
de 660g/videira, expressando bem o verão particularmente quente. 
Optámos por aumentar a componente do Sousão, em prol do 
equilíbrio que a sua acidez natural aporta.

O VINHO 

COMPOSIÇÃO DE CASTAS
TOURIGA FRANCA: 55% | TOURIGA NACIONAL: 25% | SOUSÃO: 20% 
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