
 

Durante mais de dois séculos, o nome da 
Dow’s tem estado intimamente ligado aos 
melhores vinhos do Porto provenientes de 
vinhas localizadas no Alto Douro. Desde 

1912, ano em que Andrew James Symington 
tornou-se sócio da Dow’s, cinco gerações da 

família Symington têm vivido e trabalhado na 
Quinta do Bomfim e na Quinta da Senhora 

da Ribeira, onde têm produzido muitos 
vinhos, de entre os quais, o único Porto 

Vintage produzido no século XXI a receber a 
pontuação perfeita de 100 pontos.

FICHA TÉCNICA DO VINHO

SYMINGTON.COM · DOWS-PORT.COM

27
.0

1.
20

20

O VINHO
Este Late Bottle Vintage 2015 (‘LBV’) partilha a mesma proveniência com os lendários 
Vinhos do Portos Vintage da Dow’s, nomeadamente as vinhas da Quinta do Bomfim e 
da Quinta da Senhora da Ribeira, propriedades da Dow’s desde o final do século XIX. 
Há cinco gerações que a família Symington cuida destas vinhas, criando a partir delas o 
perfil distintivo da Dow’s, caracterizado por vinhos intensos e estruturados com sabores 
de frutos pretos, taninos apimentados e um final de boca tipicamente seco. As uvas de 
ambas as propriedades foram pisadas nos lagares modernos que equipam as adegas da 
Quinta do Bomfim e Quinta da Senhora da Ribeira.

ANO VITÍCOLA
A chuva abundante no começo do ano vitícola (novembro 2014) contribuiu para restabelecer 
as reservas de água no solo. Este facto foi crucial devido ao inverno, primavera e verão 
extremamente secos que se seguiram. Felizmente, a pouca chuva existente chegou na 
altura certa, em maio, e ajudou a suster as vinhas durante os meses muito quentes e secos 
de junho e julho. Os dias e noites de agosto foram relativamente frescos, encorajando 
maturações equilibradas, o que foi decisivo para a preservação da acidez natural dos bagos. 
Quando a vindima começou, a colheita estava em muito boa condição e a chuva de meados 
de setembro chegou na altura certa para beneficiar as fases finais de amadurecimento, 
particularmente das importantes castas Touriga Nacional e Touriga Franca. Um dos 
barómetros mais fiáveis de um ano muito bom – a boa condição da Touriga Franca – esteve 
em evidência particularmente na Quinta da Senhora da Ribeira. 

Charles Symington, Douro, outubro de 2015

ENÓLOGOS
Charles Symington e João Pedro Ramalho

NOTA DE PROVA
Cor profundamente purpura com um 
centro opaco. Aromas exuberantes de 
amora e alcaçuz complementados por 
notas subtis de cacau e menta. Há também 
um elemento floral (rosas), que reflete 
a componente significativa de Touriga 
Franca neste lote. No palato, o vinho é 
encorpado e amplo com uma concentração 
e intensidade notáveis, apoiadas numa 
boa estrutura que é complementada por 
taninos finos e apimentados. O vinho tem 
um final longo e condimentado, com o 
final de boca seco típico da Dow’s.

Sala de provas da Symington, janeiro de 2019

PROVENIÊNCIA E CASTAS
Vinhas Dow’s da Quinta do Bomfim e Quinta 
da Senhora da Ribeira · Douro · Portugal.
Castas: Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Sousão, Tinta Barroca, Tinta Roriz.

GUARDA, CONSUMO  
E HARMONIZAÇÃO
Este Porto é engarrafado pronto a consumir 
e não necessita de mais envelhecimento. 
Uma vez aberto, manterá as características 
durante pelo menos um mês. Um excelente 
vinho de sobremesa para apreciar por si 
só ou acompanhado de sobremesas de 
chocolate, ou queijos curados e semicurados 
(Cheddar, Manchego, entre outros). 

DETALHES TÉCNICOS
Álcool: 20% vol (20ºC)
Acidez total: 4.8 g/l (ácido tartárico)
Baumé: 3.5
pH: 3.6
Informação alergénios: Contém sulfitos
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