
 

Durante mais de dois séculos, o nome da 
Dow’s tem estado intimamente ligado aos 
melhores vinhos do Porto provenientes de 
vinhas localizadas no Alto Douro. Desde 

1912, ano em que Andrew James Symington 
tornou-se sócio da Dow’s, cinco gerações da 

família Symington têm vivido e trabalhado na 
Quinta do Bomfim e na Quinta da Senhora 

da Ribeira, onde têm produzido muitos 
vinhos, de entre os quais, o único Porto 

Vintage produzido no século XXI a receber a 
pontuação perfeita de 100 pontos.

FICHA TÉCNICA DO VINHO
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F INE RUBY 

O VINHO
O Dow’s Fine Ruby é produzido a partir de uma mistura de castas tradicionais do 
Douro, entre as quais, a Touriga Nacional, a Touriga Franca, a Tinta Barroca, a Tinta 
Roriz e a Tinto Cão. Guardado em balseiros de carvalho nas nossas caves em Vila Nova 
de Gaia, por uma média de três anos, o Dow’s Fine Ruby é engarrafado quando está 
pronto para beber. 

NOTA DE PROVA
Cor rubi viva e profunda. O vinho é 
encorpado e é dominado pelos seus 
atrativos aromas de fruta vermelha. Na 
boca, é fresco e jovem, com sabores de 
framboesa e cereja que se combinam num 
final longo e intenso.

SERVIÇO E HARMONIZAÇÃO
O Dow’s Fine Ruby harmoniza 
maravilhosamente bem com queijo e 
sobremesas de chocolate negro.

Não precisa decantação. Em dias mais 
quentes, servir ligeiramente refrescado.

DETALHES TÉCNICOS
Álcool: 19% vol (20ºC)
Acidez total: 4.0 g/l (ácido tartárico)
Baumé: 3.3
Informação alergénios: Contém sulfitos

Vinha da Quinta do Bomfim no Pinhão, toda com classificação máxima de letra ‘A’


